Geflugel Rezepte

Geflugel Frikassee

Anzahl: 4 Portionen
Gattung: Fleisch, Geflugel

500g Hahnchenbrustfilet 1/2 Wurfel Maggi Klare
Maggi Wirzmischung 2 -Fleischsuppe

200g Champignons 200 ml SaRe Sahne

1 Zwiebel 3 Maggi Saucenbinder fir

2 Thomy Reines Sonnenblumendl -helle Saucen

300 ml Wasser

Hahnchenbrustfilet in groRe Wirfel schneiden und mit Maggi Wirzmischung 2 wiirzen.
Champignons putzen, vierteln.

Zwiebel schalen und in feine Wiirfel schneiden.

In einem Topf Thomy Reines Sonnenblumendl hei} werden lassen und das Fleisch, die
Zwiebel und die Champignons andlinsten.

Mit Wasser abléschen, zum Kochen bringen und Maggi Klare Fleischsuppe darin
auflésen.

Im geschlossenen Topf bei mittlerer Warmezufuhr 5 Min. garen. Dabei gelegentlich
umrihren. Sahne zufiigen.

Maggi Saucenbinder fiir helle Saucen unter Riuhren einstreuen und aufkochen lassen.



