Cocktail Rezepte

Curacao de luxe Cocktail

Zutaten :

2 cl Rum (weil)

2 ¢l Curacao Triple Sec
8 cl Sekt

Alkohol: 20%

Kategorie: Cocktail
Dekoration: Limette
Menge: 12 cl

Rum und Orangenlikdr in einen Sektkelch oder eine Sektschale geben
und das Glas je nach Geschmack mit eiskaltem Sekt auffillen.

Zusatz Info :

Rum (weil) 38%

WeilRer Rum hat einen erheblich zarteren Geschmack als der "echte
braune" Rum. Er eignet sich daher zum Mixen vielfach besser, denn
er uberdeckt das Aroma der anderen Zutaten nicht so stark.

Der bekannteste weiRe Rum ist der beliebte "Bacardi Light-Dry". Zum
Mischen in Drinks kann aber auch eine andere Marke verwendet
werden, die zumeist erheblich glunstiger angeboten werden als der
Marktfahrer.

Curacao Triple Sec 35%

Der Curacao Triple Sec ist ein besonders trockener Ausbau eines
Orangenlikors aus den Schalen einer bestimmten Pomeranzenart
(Bitterorangen). Gegenuber den bekannten Blue Curacao und
Curacao Orange weist der Triple Sec einen mindestens 5 % hdoheren
Alkoholgehalt auf.

Sekt 12%

Die im deutschsprachigen Raum hergestellten Schaumweine werden
als Sekt bezeichnet. Es werden weilde, rote und roséfarbene Sekte
angeboten, die das gesamte geschmackliche Spektrum zwischen
trocken (brut) und lieblich (stf, doux) abdecken. Fir die Verwendung
in der Bar empfiehlt sich ein trockener, weiller Sekt; je nach
Geschmack kann aber auch mit einer anderen Sorte experimentiert
werden. Wird in einem Rezept Champagner verlangt, so kann in der
Regel durchaus auch ein hochwertiger Sekt verwendet werden.
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